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pEtIt ComErç aNoiA és unA IniCiAtiVa 
deL cOnSelL ComArCal de l’aNoIa PeR pRoMocIoNar 
lA cOmPra i el cOnsUm deLs prOdUctEs 
aGroAlImeNtAriS De La coMaRca qUe Es coMeRciAlItzEn 
eN eLs peTiTs ComErçoS dEl noStRe TeRriToRi. 
Aquest catàleg que teniu a les mans és un recull dels estab 
recull dels establiments comercials, de municipis de menys 
municipis anoiencs de menys de 3.000 habitants, que disp 
habitants, que disposen de productes agroalimentaris elab 
agroalimentaris elaborats o produïts aquí, a casa nostra.
casa nostra.   

El Consell comarcal de l’Anoia és membre de la Xarxa de 
la Xarxa de productes de la terra de la Diputació de Barce
Diputació de Barcelona, i amb el projecte “l’Anoia, del camp 
“l’Anoia, del camp ala taula” ha fet una aposta pel desenvolu 
pel desenvolupament sostenible, per donar valor afegit als 
valor afegit als productes agroalimentaris locals, ajudant a 
locals, ajudant a equilibrar el territori i diversificant l'activitat 
diversificant l'activitat productiva. 

El catàleg Petit comerç Anoia és un pas més en aquest 
en aquest projecte. Amb ell volem potenciar als establimen 
els establiments dels municipis petits de la comarca, i concr 
comarca i, concretament, aquells que han apostat pels 
apostat pels productes de proximitat, pels elaborats o 
elaborats o transformats per petits i mitjans empresaris q
empresaris que han fet de la seva passió per la feina ben 
la feina ben feta un emblema de la qualitat dels productes 
dels productes alimentaris de l’Anoia. Parlem dels pagesos 
dels pagesos que treballen la terra, dels viticultors, dels ra 
viticultors, dels ramaders, dels elaboradors d’embotits i dels 
d’embotits i dels formatgers; sense oblidar-nos d’altres com 
oblidar-nos d’altres com els flequers i els pastissers. Tots 
pastissers. Tots ells, amb la seva feina de cada dia, junt amb 
cada dia, junt amb els empresaris dels petits establiments 
establiments comercials, fan possible que a l’Anoia gaudim 
l’Anoia gaudim de productes agroalimentaris de qualitat.
de qualitat.
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Llistat de ComerÇos
1. AUTOSERVEI ALIMENTACIÓ MAS (Copons)
2. AUTOSERVEI BALDUCH (La Pobla de Claramunt)
3. AUTOSERVEI CAL JUANITO (La Pobla de Claramunt)
4. CA LA MONTSERRAT (El Bruc)
5. CAL CARLETS (El Bruc)
6. CAL PIQUÉ (Sant Martí Sesgueioles)
7. CAL RAFAEL (Els Prats de Rei)
8. CAL RAMONET (Els Prats de Rei)
9. CAL SALA (Els Hostalets de Pierola)
10. CANSALADERIA JAUME SABATÉ (CAN TIQUET) (Vallbona d’Anoia)
11. CANSALADERIA TRAVÉ (La Llacuna)
12. CAN TORRENS (Sant Martí Sesgueioles)
13. CAPRABO - CAL CODINA (Sant Martí de Tous)
14. CARNISSERIA CORRAL (Vallbona d’Anoia)
15. CELLER BACUS (Carme)
16. COALIMENT L’SPAR (La Llacuna)
17. EL CELLER DE L’ESTEVE (Els Hostalets de Pierola)
18. EL FORN DE JORBA (Jorba)
19. EL SOL DE L’ESPIADIMONIS (Carme)
20. EMBOTITS MALLART (La Llacuna)
21. FORN DE LA PANADELLA (Montmaneu)
22. FORN DE PA ISABEL (Els Prats de Rei)
23. FORN DE PA I PASTISSERIA J. PUJÓ (La Llacuna)
24. FORN DE PA i PASTISSERIA PALAU (Sant Martí Sesgueioles)
25. FORN LA PLAÇA (Sant Martí de Tous)
26. FORN LLIRÓ (Copons)
27. FRUITERIA LA PLAÇA (Els Hostalets de Pierola)
28. RIU DE LA LLACUNA (La Llacuna)
29. SUPERMERCAT NEUS (Vallbona d’Anoia)
30. TANDY (Carme)

Per a més informació:
www.anoiaturisme.cat



VALLBONA D’ANOIA

cAnSalAdEriA jAumE sAbAté (cAN tIquEt)
C/ Nou, 81. Tel. 93 771 80 28
De dilluns a divendres de 8:30 a 14 h i de 
17 a 20 h. Dissabte de 10 a 14 h.
Oli de Cal Sadurní. Fruits secs Torra. 
Prèssec de la Fortesa. Pollastres i conills 
del Closa de Copons. Mató de Làctics la 
Tossa. Pa i brioxeria del Forn Mora de 
Masquefa.

cArNisSeRia cOrRal
C/ Nou, 61. Tel. 93 771 82 73
De dilluns a divendres de 9 a 13:30 h 
i de 17 a 20 h. Dissabte i dilluns només 
al matí. 
Pollastres i conills Closa. Embotits de Can 
Tiquet. Bèns de Masquefa. 

sUpErmErCat nEuS
C/ Nou, 59. Tel. 93 771 92 35
De dilluns a divendres de 9:30 a 13:30 h i 
de 17 a 20:30 h. Dissabte només al matí. 
Fruits secs Torra. Ous Albet. Pollastres 
del Pagés de Rofes. Embotits de Can 
Tiquet.

CARME

cElLer bAcuS
C/ Sant Martí, 38. Tel. 93 808 04 48
De dimarts a dissabte de 10 a 13:30 h 
i de 18 a 21 h. 
Vi Can Feixes, Fruits Secs Torra 
i embotits de Can Tiquets (Vallbona 
d'Anoia). 

eL sOl de l'eSpIadImOniS
C/ Progrés, 3. Tel. 93 808 03 25
De dilluns a divendres de 10 a 14 h 
i de 17 a 20 h. Dissabte i diumege 
només al matí.
Mel, oli i ous directe del pagès (sense 
etiquetar). Fruits secs Torra. Fleca Tascó 
(carquinyolis, farina i torrons). 
Làctics La Tossa (iogurts i formatges).

Tandy
C/ St. Martí, 16 baixos. Tel. 93 808 00 54
De dilluns a divendres de 9 a 14 h 
i de 17:30 a 21 h. Dissabte només matí.
Fruits Secs Torra. Fruits Secs Termens. 
Mató de Làctics la Tossa.

COPONS

aUtOseRveI aLiMenTaCió mAS
C/ Àngel Guimerà, 11. Tel. 93 809 00 02
De dilluns a dissabte de 9 a 13:30 h  
i de 18 a 20:30 h. Diumenge tancat.
A l'estiu tomàquet de Copons. Fruits 
Secs Torra. Pollastres i conills del Closa.

COPONS

fOrN lLIró
C/ Àngel Guimerà, 6. Tel. 93 809 00 75
De dilluns a dissabte de 9 a 13:30 h 
i de 17 a 20:30 h. Diumeges i festius de 
10 a 14 h. Dimarts tarda tancat. 
Mel de Prats de Rei (Cal Biosca), 
Mató de Veciana i Fruits Secs del Torra. 

EL BRUC

cA lA mOnTseRraT
C/ Bruc de Baix, 18. Tel. 93 771 00 32
De dimarts a dissabte de 9 a 14 h 
i de 17 a 20:30 h. Diumenge de 9 a 14 h 
i dilluns tancat.
Productes de proximitat. 
Fruita i verdura de temporada 
dels pagesos del Bruc. 

cAL cArLetS
C/ Bruc del Mig, 86. Tel. 93 771 00 08
De dimarts a dissabte de 9 a 13:30 h 
i de 16:30 a 20 h. Festius de 9 a 13:30 h.
Dilluns tancat.
Vi de Can Feixes. Fruits secs Torra. Cava 
Bohigas. Altres productes de proximitat.

ELS HOSTALETS
DE PIEROLA

cAL sAlA
C/ Major, 3. Tel. 93 771 20 05
De dimarts a dissabte de 9 a 13 h 
i de 17 a 20 h. Diumenge només matí
de 10 a 13 h.
Fruits secs Torra, Cigronet de l'Anoia 
embasat cuit i crus directe de pagés. Oli 
de Cal Nasi. Pa del Forn del Badorc. 
Pressec del Fordal.  Cava Anna Gabarró 
de Piera. Fruita i verdura de temporada 
delas pagesos del poble. 

ELS HOSTALETS
DE PIEROLA

eL cElLer de l'eStEve
C/ Isidre Vallés, 4. Tel. 93 771 21 70
Horari: de dimarts a dissabte de 9 a 13 h 
i de 17:30 a 21 h. Diumenge només matí. 
Fruits secs Torra, Vi Clot de les Soleres 
(Piera). Vi de Can Bonastre (Masquefa). 
Vi de Raventós Rosell (Masquefa).

fRuIteRiA lA pLaçA
C/ Major, 11. Tel. 93 771 20 44
De dilluns a dissabte de 9 a 13:30 h i de 
17:30 a 20 h. Dilluns tarda tancat. 
Diumenges tancat.
Fruits secs Torra, Fruits secs Tousec. 
Ous Granja Albet. Prèssec i cireres de 
la Fortesa.

ELS PRATS 
DE REI

cAL rAfAel
C/ Ravalet. Tel. 93 869 82 67
De dilluns a divendres de 9 a 13 h i de 17 
a 20 h. Dissabte només la matí.
Fruits Secs Torra i sacs 
de 25 kg de Cigronet.

cAL rAmOneT
Pl. de la Sardama, s/n. Tel. 93 869 91 65
De dilluns a divendres de 8:30 a 13 h i de 
17 a 20 h. Dissabte només matí. 
Fruits Secs Torra. Carquinyolis Past 
Palau (St Martí Ses). Pa del Palau. Mel 
Cal Biosca (Prats). Cigronet a granel. 
Botifarra de Cal Tecla (Calaf). Xai de 
l'Adoració. Pollastres del Closa. 

ELS PRATS 
DE REI

fOrN dE pA iSaBel
Plaça Dr. Pons, 2. Tel. 93 868 03 53
De dimarts a dissabte de 8 a 13 h i de 17 
a 20 h. Dilluns tancat. Diumenges i 
festius de 9 a 13:30 h.
Mel Prats de Rei,  (Cal Biosca) 
i Fruits Secs Torra.

JORBA

 

eL fOrN dE jOrbA
Av. Canaletes, 36. Tel. 93 809 40 54
De dilluns a dissabte de 8 a 14 h 
i de 17 a 20h. Diumenge tancat.
Fruits Secs Torra, Oli de Can Gibert i 
llonganissa de Cal Piqué (Sant Martí 
Sesgueioles)

LA LLACUNA

cAnSalAdEriA tRAvé
C/ Engranell, 7. Tel. 93 897 60 79
De dilluns a divendres de 9 a 13:30 h. 
Dijous, divendres i dissabte de 17 a 20 h. 
Dissabte matí i tarda. Diumenge al matí 
de 9 a 13h.
Vins i cava Celler Puig-Romeu. Fruits 
secs Torra. Estiu préssec de l'ordal. 
Verdura del poble segons temporada, 
pomes, tomàquets, enciam. 

cOaLimEnt l'sPaR
Plaça de la Font, 9. Tel. 93 897 67 71
De dimarts a divendres de 9 a 13:30 h i 
de 17 a 20h. Tarda de dijous tancat. 
Dissabte de 9 a 13:30 h i de 17:30 a 20 h. 
Diumenge de 9 a 12h.
Vi i cava del Celler Puig-Romeu. 
Embotits mallart, i de Cal Passanals. 
Formategs, mató i iogurts de Làctics la 
Tossa. Fruits secs Torra. Verdura del 
temps del poble. Carquinyolis de Ca 
l'Americano.

LA LLACUNA

eMbOtiTS mAlLarT
Raval, 27
Tel. 93 897 60 01
Dilluns tancat. Dimarts i dimecres de 9 a 
14 h. Dijous i divendres de 9 a 14 h i de 17 
a 20 h. Dissabte de 9 a 14 h i de 17 a 
20:30 h. Diumenge de 9 a 14 h.
Vi i cava del Celler Puig-Romeu.  
Ous Albet i Fruits Secs Torra.

fOrN dE Pa I PasTiSseRiA J. pUjó
C/ Major, 3. Tel. 93 897 60 47
De dilluns a dijous de 8:45 a 13:45 h 
i de 17 a 19 h. Divendres i dissabte 
de 8:45 a 13:45 h i de 17 a 20 h. 
Diumenge només al matí.
Vins i cava Celler Puig-Romeu. 
Carquinyolis de Ca l'Americano.

rIu de lA lLaCunA
C/ Pedragosa, 15. Tel. 93 897 60 55
Dilluns i dimarts tancat. De dimecres a 
dissabte de 9h a 13 h i de 17 a 20 h. 
Diumenge obert de 9 a 13h.
Fruits secs Torra. Mel Mas Buret (mel de 
romaní). Carquinyolis de Ca l'Americano. 
Vi i cava del Celler Puig-Romeu. Ous de 
Rofes (Granja Albet).

LA POBLA
DE CLARAMUNT

AutosErvei Balduch
C/ García Lorca, 4. Tel. 93 808 65 06
De dilluns a divendres de 9 a 14 h i de 
17:30 a 20:30 h. Dissabte només matí.
Fruits Secs Torra. Botifarra del Closa de 
Calaf. Aviram (conill i pollastres) del 
Closa de Copons. Mató de Làctics la 
Tossa. Embotits de Can Tiquet.

LA POBLA
DE CLARAMUNT

aUtOseRveI cAL jUaNitO
C/ Major, 17. Tel. 93 808 60 59
De dilluns a divendres de 8 a 13:30 h i de 
17 a 20 h. Dissabte només matí.
Fruits secs del Tousec. Ous de l'Albet. 
Cava de St. Sadurní amb etiqueta del 
Castell de la Pobla. 

MONTMANEU

fOrN dE lA pAnAdeLlA
Ctra. N-II, km 532. Tel. 93 809 20 11
De dimarts a dissabte de 9 a 13 h i de 
17:30 a 21 h. Diumenge només matí. 
Botifarra de Calaf. (Carnisseria - 
xarcuteria La Vedella)

SANT MARTÍ
SESGUEIOLES

cAL pIQué
Pl. Emili Donadeo, 2. Tel. 93 869 82 86
De dilluns a dissabte de 10 a 14 h 
i de 17 a 20 h.
Mató i iogurts: de Montbui. Cava Cal 
Tercerilla (St. Martí Ses). Xai de 
l'Adoració, des de que han tancat la 
botiga li ven tot ell. Pollastres i conills dels 
Closa de Copons.
 

cAN tOrRenS
C/ St Miquel, 11. Tel. 93 869 81 86
De dilluns a dijous de 10 a 14:30 h. 
Divendres de 9 a 14 h i de 17 a 21 h.
Dissabte de 17 a 21 h.
Formatge de Veciana. Mel Biosca de 
Prats de Rei. Oli Can Gibert i de 
l'Agrobotiga (més al'estiu). Vi Torrens 
Moliner i Cava Bohigas (També puntual). 

SANT MARTÍ
SESGUEIOLES

fOrN dE pA - pAsTisSeRia pAlaU
C/ Pont, 25. Tel. 93 869 82 12
De dilluns a dissabte de 9 a 13:30 h 
i de 17 a 20 h. Dissabte obert només 
al matí.
Només els seus productes. També llet, 
xocolata, magdalenes integrals, però no 
de la comarca.

SANT MARTÍ 
DE TOUS

cApRabO - cAL cOdIna
C/ Escoles, 20. Tel. 93 809 63 06
De dilluns a divendres de 9 a 13:45 h i de 
17 a 20:45 h. Dissabtes de 8 a 14 h.
Fruits secs Torra. Fruits secs Tousec. 
Mel Mas Buret. Formatges i iogurts de 
Làctics la Tossa. Pollastres i conills del 
Closa. Oli de Can Gibert. Temporada 
d'estiu tomàquet de Cal Torner. 
Altres productes de proximitat, 
com vins i caves. 

fOrN lA pLaçA
Pl. de Fàtima, 6. Tel. 93 809 67 39
De dilluns a divendres de 7 a 13:30 h i de 
17 a 20 h. Dissabtes i diumenges de 7 a 
13:30 h.
Mel Mas Buret
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Aquest catàleg que teniu a les mans és un recull dels estab 
recull dels establiments comercials, de municipis de menys 
municipis anoiencs de menys de 3.000 habitants, que disp 
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la Xarxa de productes de la terra de la Diputació de Barce
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els establiments dels municipis petits de la comarca, i concr 
comarca i, concretament, aquells que han apostat pels 
apostat pels productes de proximitat, pels elaborats o 
elaborats o transformats per petits i mitjans empresaris q
empresaris que han fet de la seva passió per la feina ben 
la feina ben feta un emblema de la qualitat dels productes 
dels productes alimentaris de l’Anoia. Parlem dels pagesos 
dels pagesos que treballen la terra, dels viticultors, dels ra 
viticultors, dels ramaders, dels elaboradors d’embotits i dels 
d’embotits i dels formatgers; sense oblidar-nos d’altres com 
oblidar-nos d’altres com els flequers i els pastissers. Tots 
pastissers. Tots ells, amb la seva feina de cada dia, junt amb 
cada dia, junt amb els empresaris dels petits establiments 
establiments comercials, fan possible que a l’Anoia gaudim 
l’Anoia gaudim de productes agroalimentaris de qualitat.
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