
P R O D U C T E S  L O C A L S  D E L  B R U C

bruc@diba.cat

937 710 006

Amb el suport de:

O L I

M E L

F R U I T S  S E C S

E M B O T I T S

V I N S  I  C AV E S

P O L L A S T R E  P E N E D E S E N C

C E R À M I C A



El paisatge del Bruc és un mosaic que es configura a través de 
l’evolució del treball de la terra. BRUQUETÍSSIM vol recollir els fruits 
i productes d’aquest treball i fer gaudir del gust del Bruc.

Cal Pou dels Frares
629 987 332
Oli d'Oliva varietat Vera i Palomar 
autòctones de la zona del montserratí.

Can Farrés
609 831 748
Oli de varietat Vera, Palomar i 
Arbequina dels camps montserratins.

L’Estable dels 4 vents 
681 263 293
Petita explotació ramadera ecològica 
de vaques i pollastres penedesencs. 

L’Hort de Montserrat   
635 063 614
Producte d’horta de temporada amb 
varietats autòctones.

L’Hortet del Bruc
616 018 710
Horta ecològica, productes directament 
del camp.

La Rockera
654 046 762 – 669 242 699
Cervesa artesana amb aigua i herbes 
montserratines.

Masia Vinya Nova
93 771 03 29
Oli d'oliva varietat Vera i Arbequina 
des de fa 10 generacions.

Cesc Oliveras  
630 920 517
Ceràmica i escultura artística.

Ca la Montserrat 
93 771 00 32
Més de 80 anys elaborant embotits i 
botifarres.

Vera 100% 
639 08 23 56
Oli de Vera des dels temps de l’àvia i 
ous de pagès.

Montbruc
93 771 04 43 – 622 026 018
Oli verga extra de varietat Vera 
elaborat amb olives de finques pròpies.

Can Serra
661 621 486
Horta ecològica, safrà i mongeta seca 
100% ecològica.

Celler Pascual
93 771 00 49
Caves i vins de vinyes montserratines. 
Vi a granel.

Pastisseria el Timbaler  
93 771 00 66
Elaboració pròpia de carquinyolis, 
ametllats, pasta seca i pastissos.

Cal Mestre Xic
654 046 762
Oli d'oliva de les varietats Vera, 
Arbequina i Palomar.

Aflomel
651 895 785
Mel de romaní a partir d’una apicultura 
sostenible i respectuosa amb el medi.


